
	
  

San Silvestro 2011 

Anche	
  per	
  la	
  ricorrenza	
  di	
  San	
  Silvestro	
  abbiamo	
  deciso	
  di	
  proporVi	
  	
  un	
  menù	
  alternativo	
  dando	
  a	
  ogni	
  
piatto	
  un	
  simpatico	
  appellativo	
  ,nella	
  speranza	
  che	
  la	
  cosa	
  sia	
  di	
  Vostro	
  piacere	
  la	
  direzione	
  vi	
  augura	
  una	
  
felice	
  cena	
  	
  	
  	
  

Gli	
  Antipasti	
  

….Uno scrigno particolare …. € 9 

(seppia	
  ripiena	
  con	
  vongole	
  veraci	
  e	
  purea	
  di	
  mais)	
  

….  Il ritorno del guerriero dalla Grecia …. € 12 

(carpaccio	
  di	
  spada	
  affumicato,gamberi	
  con	
  mele	
  yogurt	
  greco)	
  

…. Un appuntamento di due cugini …. € 12 

(paté	
  di	
  vitello	
  con	
  crostino	
  di	
  pane	
  e	
  prosciutto	
  di	
  Parma)	
  

I	
  primi	
  piatti	
  

…. Il risotto si veste a festa …. € 12 

(	
  risotto	
  con	
  capesante	
  e	
  verdure	
  fritte)	
  

…. Tra le spighe di grano, maialino al pascolo  …. € 10 

(garganelli	
  con	
  crema	
  di	
  scarola,broccoli	
  e	
  culatello)	
  	
  

…. Dal freddo polare al caldo della tavola …. € 10 

(tagliatelle	
  al	
  doppio	
  salmone	
  con	
  le	
  sue	
  uova	
  )	
  

I	
  secondi	
  piatti	
  

…. Il re del pollaio al “ fresco “…. € 10 

(galletto	
  speziato	
  con	
  insalata	
  di	
  arancia	
  e	
  finocchio)	
  

…. Il vitello con il cappotto …. € 15 

(filetto	
  di	
  vitello	
  in	
  crosta	
  di	
  patate	
  e	
  funghi	
  )	
  

…. Un pesce vegetariano …. € 15 

(	
  tonno	
  con	
  zucchine	
  e	
  capperi	
  )	
  

…. I padroni della serata …. € 18 

(	
  grigliata	
  di	
  crostacei	
  )	
  

	
  

	
  

	
  



I	
  dolci	
  

…. Casa dolce casa … € 6 

(torta	
  morbida	
  di	
  mele	
  calda	
  con	
  gelato	
  alla	
  cannella)	
  

…. Una rotonda sul mare …. € 6 

(semifreddo	
  al	
  limoncello	
  con	
  gocce	
  di	
  meringa	
  

	
  in	
  guazzetto	
  di	
  frutti	
  di	
  bosco)	
  

…. A Roma, in piazza San Pietro …. € 6 

(	
  cupola	
  di	
  panna	
  cotta	
  al	
  caffè	
  con	
  salsa	
  al	
  caramello	
  )	
  

	
  

	
  

E dopo la mezzanotte verrà offerto 

Spaghetti aglio,olio, peperoncino 

e 

Cotechino con lenticchie	
  	
  

	
  

	
  

	
  

PER	
  PRENOTAZIONI	
  E	
  INFORMAZIONI:	
  

Tel.0363/78244	
  


